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A la Carte
Se mettre en appétit !
•  Assiette de charcuteries régionales 18,50 € 

(Jambon de Savoie, terrine, boudin blanc, jambon cuit, saucisson gaumais)

•  Poêlée de scampis au beurre d'ail (6 pièces) 15,00 €

•  Poêlée de scampis sauce crémeuse à la tomate 16,00 € 
(6 pièces)

•  Croquettes de fromage • 1 pièce  8,50 €  
 • 2 pièces 17,00 €

• Croquettes de crevettes  • 1 pièce  11,00 €  
 • 2 pièces 21,00 €
                                                                                                     Supplément frites “Maison”  1,50 €

Passer aux choses sérieuses…
• Pavé de bœuf nature 24,00 €
  Avec accompagnements au choix* 

   Sauce chaude au choix :  3,50 €
  Béarnaise ou poivre

• Pavé de lieu noir façon meunière 29,00 €
  Avec accompagnements au choix*
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Raclette
La véritable “Raclette de Savoie”
MINIMUM 2 PERSONNES (servie avec une brézière)

•  Fromage à raclette de Savoie au lait cru 29,00 € 
et fabriqué à la ferme 
(directement importé de Savoie)      

Accompagnée de...

Charcuteries :
Jambon de Savoie, saucisson, jambon blanc, boudin

Pommes de terre

Salade et vinaigrette “maison”

Condiments : 
Oignons blancs - Cornichons (sur demande)

TOUT À VOLONTÉ !
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Par personne 

Les accompagnements* :

 POMMES DE TERRE (au choix) :

  • Frites “maison” 

• Pommes anglaises  
  (crème - ciboulette - ail)

• Purée “maison” 

 LÉGUMES (au choix) :

• Salade à la vinaigrette

 •  Cocotte de légumes chauds  
 (au gré des saisons)

Prix nets exprimés en euros TVAC - Service compris.



Fondues   
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La Fondue de fromages
UN SEUL COUVERT POSSIBLE

•  La CLASSIQUE SAVOYARDE  23,50 € 
Comté, Meule de Savoie et Beaufort 
(Directement importés de Savoie)

La ronde des accompagnements... 
Pain, pommes de terre, salade. 
Cornichons, oignons blancs (sur demande) 

Et pourquoi pas une assiette de charcuteries ?  12,00 €
(En supplément)

Jambon de Savoie, saucisson, jambon blanc, boudin

TOUT À VOLONTÉ !

La Fondue de viandes
UN SEUL COUVERT POSSIBLE

•  La BOURGUIGNONNE  34,00 € 
à l’huile de pépins de raisin   

Viande : Bœuf

 Accompagnée au choix de : 
    Sauces froides :  Mayonnaise OU ciboulette “maison”
et sauces chaudes :  Au poivre OU Béarnaise ”maison”

La fondue bourguignonne est accompagnée de : 
• Pommes de terre (au choix) : 
 • Frites “maison”  
 • Pommes anglaises (crème - ciboulette - ail) 
 • Purée “maison”
• Légumes (au choix) :  
 • Salade à la vinaigrette (maison) 
 • Cocotte de légumes chauds (au gré des saisons)

TOUT À VOLONTÉ !

Le Chapeau “Tatare” 
(MINIMUM 2 PERSONNES)

Le chapeau “Tatare” est un appareil 
de cuisson en forme de... chapeau 
(bravo !), garni  de crochets sur les-
quels sont lardés vos morceaux de 
viande. La base du chapeau récipient 
ô combien précieux, contient un bouil-
lon dans lequel le jus de cuisson de 
vos  aliments s’incorporera progres-
sivement. Un nectar aux saveurs mul-
tiples et généreuses ! 

•  PLATEAU DE VIANDES  34,00 € 
Viandes :  Bœuf 

Porc 
Poulet

 Accompagnée au choix de : 
    Sauces froides :  Mayonnaise OU ciboulette “maison”
et sauces chaudes :  Au poivre OU Béarnaise ”maison”

Le chapeau Tatare est accompagné de...
• Pommes de terre (au choix) : 
 • Frites “maison”  
 • Pommes anglaises (crème - ciboulette - ail) 
 • Purée “maison”
• Légumes (au choix) :  
 • Salade à la vinaigrette (maison) 
 • Cocotte de légumes chauds (au gré des saisons)

TOUT À VOLONTÉ !

Par personne 

La Fondue
de poissons (MINIMUM 2 PERSONNES)

(SERVIE UNIQUEMENT DU VENDREDI SOIR AU DIMANCHE SOIR)

•  POISSONS  36,00 € 
Au bouillon corsé de légumes (Thaï) 

Poissons :  Scampis 
Saint-Jacques 
Rouget 
Saumon

Accompagnements :  Riz

Sauces :  Aigre-doux «maison» 
Sauce aneth «maison» 
Sauce Hoisin

TOUT À VOLONTÉ !

Prix nets exprimés en euros TVAC - Service compris.



Desserts
Conclure en beauté !
•  La Glace “Libellule” 10,00 € 

Glace vanille, glace cerise, coulis de cerise, 
cerises amarena, meringue et chantilly

•  Le café glacé “du Chef” 9.00 € 
1 boule de glace moka dans le café 
le tout couronné de crème chantilly

• La Dame en blanc 9,00 €

• Le rafraîchissant sorbet “citron vert” (3 boules) 8,50 €

• Irish Coffee 8,50 €

   
   

D
ég

us
tations à la Carte...

Prix nets exprimés en euros TVAC - Service compris.

Les enfants…à table !!
• Les pâtes jambon - fromage 10,00 €

•    Le pavé de bœuf version “kids” 13,00 €

•  Nuggets de poulet panés (maison) 13,00 €

Toutes nos fondues peuvent être servies
aux enfants de moins de 10 ans pour un tarif

de 50% celui affiché pour les adultes

POMMES DE TERRE (au choix) :

  • Frites “maison” 

• Purée “maison”

 LÉGUMES (au choix) :

• Salade à la vinaigrette

•  Cocotte de légumes chauds  
(au gré des saisons)

Les accompagnements :



NOS CRÊPES SUCRÉES
Toutes nos galettes sont faites maison 

et réalisées à la minute.

Crêpe au sucre 4.50 €
Crêpe confiture des Saveurs du Verger 7,50 €
Crêpe au chocolat «maison» 8,00 €
Crêpe caramel beurre salé «maison» 8,50 €
Crêpe flambée au Grand Marnier 10,00 €
Crêpe façon Mikado : 10,00 €
Glace vanille, chocolat chaud, chantilly

Crêpe façon split : 12,00 €
Bananes, glace vanille, chocolat chaud, chantilly

Crêpe caramel spéculoos :  12,00 €
Glace vanille, spéculoos concassés, caramel « maison », chantilly

Crêpe façon Tatin : 12,00 €
Pommes caramélisées, caramel beurre salé, amandes, glace vanille, chantilly

Tout supplément : + 1,50 €

NOS GALETTES SALÉES
Toutes nos galettes sont faites maison, sans gluten et réalisées à la minute

(accompagnées d’une salade fraîche)

Galette jambon OU meule de Savoie 10,00 €
Galette jambon, meule de Savoie 11,50 €
Galette complète 13,00 €
Jambon, meule de Savoie, œuf

Galette fromage de chèvre, meule de Savoie, miel, noix 12,00 €
Galette fondue de poireaux, saumon fumé, crème fraîche, ciboulette 15,00 €
Galette campagnarde : 15,00 €
Lardons, œuf, meule de Savoie, oignons, crème fraîche

Galette Végétarienne : 15,00 €
Féta, poivrons, champignons, tomates, oignons, origan, meule de Savoie

Galette de Savoie :  16,00 €
Meule de Savoie râpée, jambon cru de Savoie, pommes de terre, crème fraîche

Tout supplément : + 1,50 €

AU BLÉ NOIR
Farine en provenance du Moulin de Vencimont

Crêpes et Galettes   
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Prix nets exprimés en euros TVAC - Service compris.



Boissons



Nos bulles La coupe 75 cl

•  Reims - Janvry  
Champagne 
Prestige des Sacres Cuvée Dynastie 
BLANC DE BLANCS 100% Chardonnay

10,00 € 55,00 €

Apéritifs avec alcool
Apéritif de La Libellule  10,50 €
Rhum blanc, sirop de cerise, limonade citron,
et jus de citron vert pressé 
Apéritif de Mamily et Papily 6,50 €
Muscat pétillant CASANOVA en provenance de Corse

Kir vin blanc - cassis 5,50 € 
Crème de cassis artisanale - Les Saveurs du verger - Felenne

Kir royal 9,00 €
Kir breton - cassis 5,50 € 
Crème de cassis artisanale et cidre breton

Martini rouge / blanc 6,00 €
Pineau des Charentes blanc 6,00 €
Rosé pamplemousse maison 6,00 €
Campari 6,00 €
Picon bière/ vin blanc 6,00 € / 6,50 €
Ricard 6,00 €
Pisang / Safari 6,00 €
Suze 6,00 €
Porto royal rouge / blanc 6,00 €
Gin beefeater 7,00 €
Rhum Old Nick white / brun 6,00 €

Apéritifs sans alcool
Schweppes Virgin Mojito 3,20 €
Funny Pisang  4,50 €
Apéritif de La Libellule  6,00 €
Sirop de cerise, jus de pamplemousse rose,  
limonade citron 
Supplément 1,50 € 
jus / coca / orange / tonic

    
 verre 1/2 pichet bouteilleCidre 4,50 € 9,50 € 14,00 € 
100 % pur jus
En provenance directe de Quimper : Cidre de « Fouesnant »  
(Cidrerie Manoir du Kinkiz) Cidre traditionnel – 100% pur jus 
(Médaille d’argent Paris 2019)

Aperitifs   
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Prix nets exprimés en euros TVAC - Service compris.

Dévouvrez le nouveau Gin wallon, produit avec 
de véritables fraises de Wépion,distillé avec  
le savoir-faire de la Distillerie Radermacher.

Le seul et unique véritable Gin  
à la “Véritable fraise de Wépion”

  
The Blackbird’s Gin ............. 12,00 €
et son tonic !
Alc. 40% vol The Balckbird’s Gin est un 

produit naturel sans ajout  
de colorants, conservateurs ni 

arômes artificiels.

Produits Wallon  
mettant en valeur

le savoir-faire 
de nos producteurs 

locaux.

Le Terra Nova est un véritable gin du terroir 
composé de poires conférences 

des vergers d’Upigny. 

La fleur de sureau apporte un côté « fleural » qui se 
marie parfaitement au côté fruité de la poire. 

  
Gin à la poire ........................... 12,00 €
et son tonic !
Alc. 40% vol

TerraTerra
NOVANOVA

Le Terra Nova  est un produit  
naturel sans ajout  de colorants, 

conservateurs  ni arômes  artificiels.



Nos Vins

Vins Rouges 37 cl 75 cl

•  Savoie 
Domaine G&G Bouvet 
“Le beau chêne” - Pinot

- 30,00 €

  Domaine Philippe Viallet 
   Mondeuse - Les Bravières 

- 24,00 €

  Les Rocailles
  Gamay 

- 22,00 €

•  Loire 
Domaine des Vallettes 
Saint Nicolas de Bourgueil

21,00 € 33,00 €

•  Languedoc Roussillon  
“La Clape” Fût de chêne 
Château Mire l’Etang

- 36,00 €

  “La Clape” Eco Attitude
  Château Mire l’Etang

- 26,00 €

•  Bordeaux 
E. Bantegnies & fils 
Château Haut Bertinerie Vieilles vignes 

- 38,00 €

  Château Montaiguillon 
  Montagne St Emilion - 36,00 €

•  Côtes du Rhône 
Domaine Beau Mistral  
Cairanne “Les Garrigues” 

- 36,00 €

  Galets de Montjau - Réserve - 24,00 €

•  Bourgogne (Hautes Côtes de Beaune) 
Domaine Aurore Bachelet - 39,00 €

Vins Blancs 37 cl 75 cl

•  Savoie 
Les Murgiers - Apremont 16,00 € 24,00 €

  La Cannonière
  Chignin Bergeron  

- 30,00 €

  Les Rocailles
  Roussette de Savoie 

- 26,00 €

  Les Cailloux
  Vieilles Vignes - Apremont 

- 30,00 €

•  Loire 
Domaine de la Robinière  
Vouvray Sec “Bel Air”

- 36,00 €

•   Alsace
  Patrick et Betty Schaller & fils
  Mittelwihr 
  Pinot blanc

- 32,00 €

  “M.Or” - Orschwihr
  Pinot Gris Materne Haegelin 

20,00 € 34,00 €

• Languedoc Roussillon
  “La Clape”
  Château Mire l’Etang

- 29,00 €

Vins “Maison” 
Blanc - Rouge - Rosé
Verre  ....................................................
Pichet 1/4  .........................................
Pichet 1/2  .........................................
Bouteille 75 cl  .................................
Pichet 1 L  ...........................................

4,50 €

7,00 €

12,00 €

21,00 € 

25,00 €

Vins Rosés 37 cl 75 cl

•  Côtes de Provence  
“Domaine Barbier” 
Gris des Sables de Camargue 

- 31,00 €

•  Les Vignerons Ardèchois 
“Bouteille sérigraphiée” 
 Côtes du Vivarais 

- 27,00 €

Prix nets exprimés en euros TVAC - Service compris.
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. 

À consommer avec modération.



Nos Bières

Prix nets exprimés en euros TVAC  
Service compris.

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé 
À consommer avec modération.

Bières au fût

JUPILER - 25 cl 2,70 €

  
LUPULUS  BLONDE 5,00 €
Bière Triple - alc. 8,5% vol
Des arômes entremêlés d’agrumes  
et de malt subtilement houblonnés. 
Une rafraîchissante amertume maîtrisée  
et ajustée par une note épicée de thym.

La HOUPPE Slip 4,00 €
Pils - alc. 4,5% vol
Saveurs céréalières, un côté herbacé, 
floral, mais aussi des notes d’orange.
Festive et rafraîchissante, cette pils 
est l’alternative idéale aux productions 
industrielles.
 

Bières à découvrir 
Lupulus Hopera (Hoppy Pale Ale) 5,00 € 
Lupulus Organicus (Triple Bio) 5,00 €

Bières Trappistes
Chimay dorée 5,00 €
Chimay bleu 5,00 €
Rochefort 8 5,50 €
Orval 5,50 € 

Bière sans alcool
Jupiler O,O% 2,20 €

Bières fruitées
Lupus FRUCTUS 5,00 €
Hoegaarden blanche rosée 5,00 €
  

Bières blondes 

Chouffe� 5,50 €

Duvel 5,50 €

Houppe 5,00 €

Lefort Triple 5,00 €
ELUE EN 2018 “Meilleure Triple Mondiale”

Bières ambrées & brunes
Mac�Chouffe� 5,50 €

Lupulus Brune 5,00 €

Nos Softs
Limonades / Jus
Coca 2,80 €
Coca zéro 2,80 €
Oasis 3,00 €
Lipton pêche 3,00 €
Schweppes tonic 3,00 €
Schweppes Virgin Mojito 3,20 €
Spa citron 2,60 €
Spa orange 2,60 €
Cécémel 3,00 €
Looza orange 3,00 €
Looza ananas 3,00 €
Looza pamplemousse 3,00 €
Looza pomme-cerise 3,00 €
Looza tomate 3,00 €

Eaux 1/4L 1/2L 1L
Bru gazeuse 2,80 €  4,50 € 6,80 €
Bru plate 2,80 € 4,50 € 6,80 €

Suppl. grenadine/menthe 0,50 €

Jus de pomme
100% pur jus

Le verre  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3,50 € 
La bouteille (75 cl)  . . . . . . . . . . . . . . . . 13,00 € 

  

En provenance directe de Quimper • Cidrerie Manoir du Kinkiz 
(Issu de pommes fraîches sans ajout d’eau et de sucre)



Nos Digestifs
Digestifs
Cognac Réviseur 7,00 €

Calvados 7,00 €

Grappa Alexander 7,00 €

Amaretto 7,00 €

Baileys 7,00 €

Diplomatico : 8,50 €
Rhum du Vénézuela
Fruits secs, fruits des bois et vanille

Don Papa : 8,50 € 
Rhum des Philippines 
Vanillé, miel, fruits confits

Brugal : 10,00 € 
Rhum de la République Dominicaine 
Doux, vanillé et caramel

Contrabando : 8,50 € 
Rhum de la République Dominicaine 
Nuances subtiles de vanille, noix de coco fraîche 
et fruits tropicaux

Nos Boissons
       Chaudes

Cafés
Café mélange Delahaut 3,00 €
Café décaféiné 3,00 €
Irish�Coffee� 8,50 €

Supplément chantilly 0,70 €

Thés 
Sélection de thés belges TEATOWER 
Thé vert jasmin 3,00 €
Thé vert oasis du désert (menthe) 3,00 €
Thé vert green zest bio 3,00 €
Thé�vert�étoiles�filantes� 3,00 €
Thé noir earl grey supérieur 3,00 €
The noir la lampe merveilleuse  3,00 €

Infusions
Infusion de fruits 3,00 €
Le panier de Grand-maman

Infusion de plantes “silhouette” 3,00 €
  

Prix nets exprimés en euros TVAC - Service compris.
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec modération.

Nos Alcools
Whisky & Bourbons
Jameson 7,00 €

Jack Daniel’s 7,50 €

Dalwhinnie (Bourbon) 8,50 €

Talisker édition 45% 10,50 € 
(légèrement tourbé et fumé)

Lagavulin (très tourbé)  12,00 €

Supplément Coca 1,50 €

Liqueurs
Cointreau 7,00 €

Grand Marnier 7,00 €

Mandarine Napoléon 7,00 €

Poire Cognac 7,00 €

Limoncello Dibongiorno  7,00 €

Eaux de vie
Eau de Villée 7,00 €

Poire Biercée 7,00 €


